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南相馬市原町区北泉の浜街道沿いで、洋菓子店を営む「菓詩工房わたなべ」が、店の隣にカフェを併設し、「ｃａｆｅ工房わたなべ」

として、令和７年４月１８日（金）にグランドオープンしました。

原町区北泉の浜街道沿いを走るとメルヘンチックな洋風の建物が現れ、かわいい牛のオブジェが出迎えてくれます。それもそのは

ず、テーマはおとぎの国。店内は森をイメージしており、まるで絵本の中に入り込んだような、わくわくする空間が広がります。

迎えていただいた店員さんは笑顔あふれる接客でとても心地よく、訪れる至福の時間を予感させます。それでは、ランチメニューを

いくつか紹介させていただきます。

長年地元に愛されてきた、「菓詩工房わたなべ」が、新たなコンセプトで皆様をお迎えいたします。南相馬市にお越しの際はもちろ

ん、お近くにお住まいの方も、渡部匠さまの思いがたくさん詰まった「おとぎの国」のような素敵な空間でぜひお過ごしください。

■ランチセットは組み合わせ自由で満足度MAX！

今回はランチセットＢ（パスタorオムライス×サラダ×ドリンク×

ケーキ）を選択しました。パスタまたはオムライス、ドリンク、ケー

キはメニューの中からお好みで選択できるので、その日の気分

に合わせて自由に組み合わせることができます。

『cafe工房わたなべ』がグランドオープンしました！

菓詩工房わたなべ/ｃａｆｅ工房わたなべ
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■住所：福島県南相馬市原町区北泉字浦頭441-14
■電話番号：0244-32-0751
■営業時間：9：00～18：00

■定休日：水曜日・木曜日
■Instagram：

https://www.instagram.com/kashikoubou_watanabe/

南相馬市 cafe工房  わたなべ

●エビクリームパスタ×サラダ（トマトド
レッシング）×アイスコーヒー×ショート
ケーキ

●茄子とモッツアレラのトマトパスタ（大
盛）×サラダ（トマトドレッシング）×レモン
ティー×切り株ケーキ

●トマトソースオムライス×サラダ（シーザー
ドレッシング）×ホットコーヒー×切り株
ケーキ

2025年5月20日掲載

https://www.fsrt.jp/
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カフェ「liebe table リーベ テーブル」は2025年10月22日にグランドオープン。竜田駅から車で3分 旧店舗から車で１分の空き倉

庫を改装。これまで手掛けてきたケーキなどのスイーツ類の販売とともにランチ、ディナーでハーブの効いた料理を提供するカフェレ

ストランです。

代表の横須賀直生さんは楢葉生まれ、楢葉育ち。製菓専門学校に通うため上京、１９歳でお菓子屋さんに就職、２０１９年３月、料理

人のご主人と子供たちと一緒に楢葉町にUターン。２０２０年５月「おかしなお菓子屋さんliebe」を開業しました。

一旦故郷を離れたことを契機に、楢葉町の魅力を再認識、これまで楢葉の文化や産業を守ってきた地域の方々への感謝の気持ちを

原動力に、次の世代へバトンを繋いでいくのが私の役目と話してくれました。

料理人のご主人とともにカフェを開く目標をかなえ、リーベ第２幕のスタートにこぎつけた横須賀さんご夫婦。今回の開業費用の一

部にあてるクラウドファンディングには３００人超が参加。沢山の仲間からの応援のもと、地域内外の方々が集う交流の空間創出に向

けて走り続けます。

～ちょっとひと休み、心もふわり。まちに寄り添うハーブカフェ～

カフェ「liebe table リーベ テーブル」は、地域の人々が集い、温かみのある雰囲気でリラックスできる場所を提供します。

ハーブを活かしたメニューは目に映る彩り豊かな盛り付け、癒される香り、味覚で食欲を満たすだけでなく心も満たします。

「おかしなお菓子屋さんliebe」が楢葉町内で移転リニューアル、
カフェ「liebe table リーベ テーブル」に生まれ変わりました。
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楢葉町 liebe table リーベ  テーブル

liebe table  リーベ テーブル
■住所：福島県双葉郡楢葉町大字井出字浄光東27-101 KOUEN施設内　
■お問い合わせ：070-8966-0515
■営業時間：基本10：00～18：00・ランチタイム11：00～15：00(L.O 14：30)

金・土10：00～22：00（L.O 2１：00）・日10：00～20：00（L.O 19：00）
■定休日：月曜日・第２第４日曜日　■駐車場：完備
■instagram：https://www.instagram.com/liebe_table10/

2月23日（日・祝）、双葉町駅前にコーヒーの焙煎所兼ドリンクスタンド「open roastery Alu.」がオープンしました！

・オープニングイベントは、浜通り特有の澄み渡る青空のもと、多くの方に参加いただいて開催されました。

●会場はFUTAHOMEを貸し切り！

イベントは、店舗に隣接する「FUTAHOME」を借り切って実施。温かい雰囲気の中、オーナーの深澤諒さん（28）を中心に、同世代

の若者たちが運営・進行を担当しました。

●トークセッション＆コーヒーで乾杯！

「open roastery Alu.」という名前の由来などについて語るトークセッションが行われました。地元の方々や来場者も耳を傾け、「コー

ヒーを通じて地域に新しいつながりを生み出したい」という深澤さんの想いが伝わる場面となりました。

●焙煎実演＆今後の展望

イベントに合わせて、コーヒー豆の焙煎実演も行われ、参加者は焙煎の工程や香りの変化を間近で体験しました！

open roastery Alu. グランドオープン！
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双葉町 open roastery Alu.

open roastery Alu.
■営業スケジュール：木曜～日曜：10:00～18:00・月曜日：6:00～13:00
■定休日：火曜・水曜
　土曜日と日曜日などの休日については、各種イベントに出店していて
　不在にしていることもあることから、事前に公式ホームページでご確認をお願いします。
■HP:https://open-roastery-alu.com/

2025年3月11日掲載2025年10月30日掲載
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田村市船引町長外路にある「城跡の古民家カフェ ｎ∞（ノノ）」が、本格焙煎珈琲や地元で収穫し

た素材を使ったドリンクをご用意してみなさまをお待ちしています。

城跡に建つ古民家をカフェに改築し、この夏にオープンしました。山の中腹にひっそりとたたずむ自

然に囲まれた空間で味わうのは、冷たくてとっても甘いコーヒーフロート（６５０円）。一杯ずつ時間

をかけて抽出した香り高く深い味わいのコーヒーは、アイスクリームとの相性も抜群。ビター＆ス

イートなテイストを、過ぎゆく夏を感じながら楽しんでみませんか。

コーヒー（Hot・Ice、各５００円）のほか、ナツハゼサイダー（６００円）、ナツハゼヨーグルトスムー

ジー（６５０円）など、田村市で収穫した素材を使ったドリンクもあります。休日は様々なイベントも用

意していますのでInstagramをのぞいてみてください。

フリーWi-Fiあります。静かな環境でリモートワークも可能です。

「城跡の古民家カフェ ｎ∞（ノノ）」で
ゆったりとした時間を過ごしませんか

城跡の古民家カフェ ｎ∞（ノノ）
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■住所：福島県田村市船引町長外路字下ノ久保９
■営業時間：11：00～15：00（ＬＯ：14：30）
■定休日：月・火曜日

（イベントや体験事業で貸切となる場合あり）

■問い合わせ：InstagramのＤＭより
＊日によって提供内容が変わる場合があります。

■Instagram：
https://www.instagram.com/nononowa.jp/?hl=ja

田村市 城跡の古民家カフェ  ｎ∞
ノ　　　ノ

株式会社Kokage（こかげ）代表取締役 大島草太さんは、田村市都路町にあるクラフトビール醸造所に２年半従事した経験をもと

に、地元で採れた果実やカヤの実・ハーブなど自然の素材で香りづけしたクラフトジンを製造するための蒸溜所「naturadistill

（ナチュラディスティル*）」を立ち上げました。川内村でかつて薬屋の倉庫として使用されていた建物をリノベーションし、１階を蒸

溜所として開業しました。

＊「naturadistill（ナチュラディスティル）」とは【nature(自然) + distillery(蒸溜所)　の意味を持った屋号】

大島さんが作るジンは、香りづけに福島県産を中心と

した日本の固有植物（カヤの実、橘、クロモジ、ニオイ

コブシ等）を使い、「福島の香り」を表現したもの。一

口、口にすれば深い森の香り、爽やかな柑橘の香りを

楽しむことができます。

福島の香りをつけたジンを世界中の人々に飲んでもら

うことで「海外で感じた福島への風評をひっくり返した

い」「川内村の良さを多くの人に知ってもらいたい」大

島さんのジンにはそんな思いが込められています。

「MADE IN FUKUSHIMA JAPAN」

福島から世界へ。奥深い自然の香りが楽しめる一杯を

あなたなりの楽しみ方で味わってみてください。

11月20日からクラフトジンの販売を開始しており、蒸

溜所や村内の小売店をはじめ、県内酒販店、オンライ

ンショップにてお買い求めいただけます。また、

Instagramの投稿から飲める場所を探して訪ね歩き

はいかがでしょうか。

なお、2025年2月に蒸溜所の２階をレストランバーとし

て開業する予定です。

「MADE IN FUKUSHIMA JAPAN」のクラフトジン
11/2双葉郡川内村にクラフトジン蒸溜所「naturadistill」がオープン！
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naturadistill
■代表者：大島　草太
■住所：福島県双葉郡川内村上川内町分396-2

■Mail：info@naturadistill .com
■Instagram：https://www.instagram.com/naturadistill/

川内村 naturadistill
 ナ チ ュ ラ デ ィ ス テ ィ ル

2024年11月29日掲載2025年9月25日掲載
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楢葉町と広野町にひろがる『昊（そら）ファーム』では、温厚で物腰の柔らかい、中島さんご夫妻（武さん・みどりさん）が有機野菜を

栽培しています。武さんは定年退職後、2019年11月より農薬・化学肥料を使わない、少量多品目の野菜作りを始め、１haのほ場

で、主に季節野菜を育てています。そして、一年前の2023年11月、念願の「有機ＪＡＳ認証」を取得されました。（まずは35a分の

認証取得）

有機ＪＡＳ認証の取得にあたっては、「生産管理工程記録をほ場毎に毎年提出する等、申請書類が多く、また、土や種や苗、有機資

材（肥料）の適合性の理解も難しく、認証に時間を要した」といった様々なご苦労があったそうです。一方で、「有機ＪＡＳ認証を取得

した責任の重みを感じている」との事でした。「実際、害虫や雑草との戦いや、肥料（自家製）の確保等、栽培管理面が大変だ」と

お話くださいました。

それでも、環境負荷の少ない、オーガニックの世界に飛び込み、安心・安全でより良い農産物を作りたいという想いで、有機栽培に

取り組まれています。その想いを表現したのが、『昊ファーム』という屋号です。お孫さんの名前を採用し、「安心・安全で美味しい

野菜を食べて、健康に育って欲しい」、そんな想いが込められています。

10/７時点では、オクラ、ナス、ピーマン（ピー太郎）、トウガラシ、シシトウ、カボチャを収穫されていました。今後は、カボチャ、ネギ、

ダイコン、ゆず、レモン、ミカンを収穫する予定です。ピー太郎は苦味が少なく、子供でも食べやすいピーマンの品種で、お子さん向

けにも安心して、食卓に並べられますね。

目印は、『昊ファーム』と『有機ＪＡＳ認証』です。是非ご賞味ください。

（農場の一部で有機ＪＡＳ認証の申請中のため、「有機ＪＡＳ認証」シールがない商品もあります。）

こだわりの有機野菜 『昊ファーム』をご紹介！
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販売先
■ブイチェーンネモトの地場野菜コーナー
　※10月より、新たにお買い求め頂けるようになりました！
■道の駅ならは

■ヨークベニマルの地場野菜コーナー
※いわき市を中心とした浜通り地区店舗：谷川瀬店、内郷店、上荒川店、
好間店、小名浜店、小名浜リスポ店、いわき泉店、泉下川店、いわき平店

楢葉町・広野町 昊ファーム
そ　ら

飯舘村にある完全予約制の農家レストラン「氣まぐれ茶屋ちえこ」に予約を入れ、ランチ（1,500円）を頂いてきました。

飯舘村産の季節の食材をふんだんに使用した郷土料理の数々は、味も量も大満足！自家製凍み餅、煮物、野菜の天ぷら、ジャガイモ

の味噌田楽、おこわ、お味噌汁などなど…、大人でも食べきれないくらい出てきます。

今年4回目の成人式を迎えたシェフの千榮子おばあちゃん。20年ほど前に茶屋をオープン後、福島原発事故で避難指示があり休業

しておりましたが、令和元年５月１日にようやく再開しました。

お店では他にも、福島県産のお米・麹・水を使って手作業で作られた、千榮子さん自慢のどぶろく「どぶちぇ」「白狼」も購入すること

ができます。ぜひ一度訪れてみてはいかがでしょうか。

完全予約制農家レストラン
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氣まぐれ茶屋ちえこ
■住所：福島県相馬郡飯舘村佐須字佐須200（飯舘・道の駅から約15分）
■電話番号：0244-42-1303
■完全予約制（5日前まで）
■営業日：木～日曜日、11：30～15：00（月・火・水はお休みです）

飯舘村 氣まぐれ茶屋ちえこ

2024年10月21日掲載2025年9月5日掲載
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浪江町室原の株式会社ランドビルドファームさまがサムライガーリックの新商品「SAMURAI GARLIC ENERGY 

COLA （サムライガーリックエナジーコーラ）」を販売いたします。

素材のメインは「サムライガーリック」の黒ニンニク。あの人気フレンチシェフ中村和成氏がレシピを監修。

フルーティーで華やかな中にも、ピリッとアクセントがあるコーラで心を軽やかに。渾身のコーラができました。

オンラインサイト、各種イベント出店等で見かけた際はぜひご賞味ください。

＜SAMURAI GARLIC ENERGY COLA＞

https://samuraigarlic.stores.jp/

【味わいの特徴】

・ライムの酸、生姜・唐辛子の刺激

・梅シロップの重厚感

・スパイスとアールグレイ茶葉の華やかな味わい

【こんな時にSAMURAI GARLIC ENERGY COLA】

・自分に負けたくない勝負の時に

・「ここぞ！」という踏ん張りに

浪江町のブランドにんにく
「サムライガーリック」の新商品が販売されます。
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浪江町 株式会社ランドビルドファーム

富岡町で季節野菜を栽培している猪狩さんご夫妻（剛さん・ヒロ子さん）をご紹介します。

猪狩さんご夫妻は、避難指示解除直後から大好きな農業を再開されました。

地域の方々に、新鮮で美味しい野菜を食べてもらい元気を出して欲しいとの想いから、季節野菜の栽培に励んでいらっしゃいます。

農薬をなるべく使用せず、野菜本来の甘味を引出す工夫が詰まった季節野菜が好評です。特にカボチャは、２０年以上の栽培経験

をお持ちで、栗坊という小さいサイズのカボチャは、出荷先で棚に並べるとあっという間に売りきれるほどです。

出荷先からの「猪狩さんの野菜やスイカは甘くて美味しい」、「まだ出ないの？」といった声を聞くと「とても励みになり、やりがいを

感じて力が湧き、足や腰が痛くても頑張れる」とご夫妻は笑顔でお話してくださいました。

6/16時点では、主にカボチャ、ジャガイモ、サニーレタスが出荷中で、今後はサトイモ、スイカ、ナス、トマト、キュウリなどが出荷され

る予定です。

季節野菜の生産者『猪狩さん』のご紹介

09
富岡町 猪狩剛さん・ヒロ子さんご夫妻

出荷先
■道の駅ならは
■天神岬温泉　しおかぜ荘

■セブン-イレブン　富岡上郡山店
　猪狩ヒロ子さんのお名前で出荷されています。ぜひご賞味ください。

2025年6月24日掲載2026年3月4日掲載
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田村市都路町複合商業施設「コ・ラッシェ都路」に、地域の皆さまに長年愛されてきた 『DOMO岩井沢店』 が移転し、新しく生まれ

変わりました。

2014年のオープン以来、食料品や生活必需品、地元の美味しいものをお届けし、皆さまの暮らしを支えてきました。

この度、さらに広 と々した店舗で、食料品を中心とした生活必需品、地場産品のラインナップを充実。より便利に、そしてもっと楽しく

お買い物いただける空間をご用意しました！

施設内には、地域の交流拠点として、多目的ホールやドッグランも併設。

「日常に寄り添うお店」であり続けるために、スタッフ一同、心を込めてお迎えします。

これまで支えてくださった皆さま、本当にありがとうございます。

そしてこれからも、“ど～もありがとう”の気持ちを込めて、地域とともに歩んでいきます。ぜひお気軽にお立ち寄りください！

ありがとうをカタチに。田村市都路の
「Domoど～も」が12月20日(土) NEW OPEN！

Domoど～も
■住所：福島県田村市都路町岩井沢字中作14番地１「コ・ラッシェ都路」内
■電話番号：0247-73-8285
■営業時間：8：30～18：30
■定休日：毎週水曜日（※１月1日）

①お肉たっぷりの「牛角煮」

②飯舘村産の米粉・いいたて雪っ娘カボチャの「キーマカレー」

③飯舘村産の米粉のスパイシーな「カレー」

④100年前の製造法でつくったこだわりの「ウィンナー」

現在は、コラッセ福島の物産館、道の駅までい館で販売をしていますが、近日中に飯舘村ふるさと納税返礼品にもなる予定ですの

で、ぜひご活用ください。

また、好みや用途に合わせたお肉をご用意いただけます（要予約！）ので、併せてご賞味いただければと思います。

HP: https://niku-utopia.com/

飯舘村で畜産と唯一の精肉店を営まれている
「肉のゆーとぴあ」の山田豊さん。 
このたび、ご自身で肥育されている黒毛和牛で
新たな商品を販売します。

11
飯舘村 肉のゆーとぴあ

※写真は「キーマカレー」と「牛角煮」

10
田村市 Domoど～も

2025年10月16日掲載2025年12月19日掲載
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旬海の宿　齋春
■チェックイン：15：00　チェックアウト10：00

■定休日：水曜日
■無料駐車場：50台

食事処　齋春
■営業時間：11：00～14：00　ラストオーダー13：30

福島県・新地町にある株式会社トーシン、浜福の「タコシウマイ」がこのたび、日本シュウマイ協会主催の「2024年度 シュウマイオ

ブザイヤー」を受賞されました。

シュウマイオブザイヤーは、日本シュウマイ協会がその年に最もシュウマイを社会的に盛り上げた人やコトを表彰するイベントで

す。今回同じくノミネートされたシュウマイの名店として名高い崎陽軒（横浜）や萬坊（佐賀）を抑えての受賞となりました。

2/21（金）に新宿中村屋にて「2024シュウマイ表彰式」が開催され、代表の日下さんに賞状・トロフィーが贈呈されました。

浜福の「タコシウマイ」は、新地町のショップのほか、福島県観光物産館などの各店舗・オンラインショップやふるさと納税の返礼

品としてもお求めいただけます。

浜福の「タコシウマイ」が
「2024年度 シュウマイオブザイヤー」受賞！
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■電話番号：0244-26-7844
■HP：https://hamafuku.jp/

タコシウマイの浜福
■住所：福島県相馬郡新地町駅前１丁目18-２
■営業時間：10：00～19：00
■定休日：火曜日・水曜日

令和7年6月20日（金）、相馬市にリニューアルオープンした齋春商店さんのオープニングセレモニーに参加させていただきました。

震災から時を経て、この日を迎えることができたこと、そして相馬市にまた一つ活気が戻る瞬間に立ち会えたことに、深い感動を覚

えました。セレモニーでは、齋春商店の代表の方の挨拶に胸を打たれました。震災からの苦難を乗り越えオープンにこぎ着けた熱

い想い、「かつての活気を取り戻し相双地域再興の原動力になりたい」という強い意欲が、ひしひしと伝わってきました。

また、地元の方々や関係者の方 と々喜びを分かち合う姿は、まさに地域が一体となって復興へと歩んでいる証であると感じるととも

に、齋春商店が、相馬市の新たな賑わいの拠点となることを確信しました。

このお店が、相馬市の未来を明るく照らす灯台のような存在になることを心から願っています。

旬海の宿　齋春

全9室で、3階南にある特別室を含め多くの部屋から松川浦が

一望でき、朝は松川浦から昇る日の出を見ることができます。

客室の家具類にもこだわり、非日常が楽しめくつろげるお部屋

となっております。特別室「灯火」はオールインクルーシブと

なっており、優雅な時間を約束します。

食事処　齋春

「料理自慢」をコンセプトに、四季折々の新鮮な食材による料

理を提供。銀座や築地にも負けない料理がお楽しみいただけ

ます。また、店内南側に日本の伝統木工技術の組子細工が飾

られ、木の温かみや繊細な模様、光や影が作り出す特別な風

情のなか、自慢の海鮮丼や海鮮料理を味わうことができます。

「旬海の宿 齋春」「食事処 齋春」の
オープニングセレモニーに参加しました

13
相馬市 旬海の宿  齋春  食事処  齋春新地町 タコシウマイの浜福

2025年6月26日掲載2025年3月28日掲載
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10月25日、JR富岡駅近く・海を見下ろす高台に、自転車の修理・販売を行うお店 「TURTLE CYCLE」 がオープンしました！

代表の野田翔一郎さん（Rabbit＆Turtle株式会社） は、「地域に自転車を修理できる場所をつくりたい」という想いから開業。

福島県内で進むサイクルルートづくりとも重なり、“地域とサイクリストをつなぐ新たな拠点” として挑戦が始まりました。

オープニングイベントには、双葉町のコーヒー店「open roastery Alu.」さん、富岡町のパン屋さん「GOCHIPAN」さんも参加。

海を臨む絶景の会場には多くの来場者が訪れ、にぎやかなスタートとなりました。

店内では7～20万円台のスポーツバイクを約15台取り扱い、販売・修理・点検のほか、ライフスタイルに合わせた自転車選びの相談

もOK。来年度には、『体に合わせて自転車を調整できる「フィッティング施設」』もオープン予定！自分に合ったポジションで、もっと快

適に走れるようサポートします！

店長は、自転車販売に長年携わり、YouTubeでも魅力を発信してきた川崎隼輔さん（千葉県から今秋富岡町へ移住）。

「復興が進む富岡で新しい挑戦をしたい。気軽に自転車を見に来てほしい」と語ります。

将来的にはカフェなど飲食スペースも併設予定。サイクリングの途中に立ち寄るもよし、海を眺めながらゆっくり過ごすもよし。

富岡の新しいスポット 「TURTLE CYCLE」 に、ぜひお立ち寄りください！

TURTLE CYCLE（タートル サイクル）オープン！
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TURTLE CYCLE（タートル サイクル）
■住所：福島県双葉郡富岡町仏浜釡田332
■営業時間：10：00～19：00（水曜定休）
■HP:https://r-and-t.jp/

先日12月19日（木）に、待望の「タイズヴェルデホテル」の竣工式が開催されました！

当日は吉田淳大熊町長や蜂須賀禮子大熊町商工会長、工事関係者、地域住民の皆さま約80名がご出席され、盛大なセレモニー

となりました。

神主による厳かな神事から始まり、青空のもとテープカット式が行われました。寒風が吹く中でしたが、多くの方がお越しになり、地

域の新たなシンボルとなるホテルの完成を祝いました。

式典後には、完成したばかりのホテルの内覧会が開催。その後、温かいお雑煮が振る舞われ、寒い中でも皆さまの笑顔があふれる

一日となりました。

■タイズヴェルデホテルについて

タイズヴェルデホテルは、震災復興後初めて大熊町に建設された民間ホテルです。

地域の新しいスタートを象徴する施設として、多くの方に快適で心地よい滞在をご提供いただけます。

• 全82室：ゆったりとした空間で快適なステイを実現

• 全客室Wi-Fi対応：ビジネス利用や観光のお客様に便利な高速インターネット環境

• VOD（ビデオ・オン・デマンド）見放題：客室でお好きな映画や番組をいつでもお楽しみいただけます

また、ホテルはJR大野駅から車で10分とアクセスも良好。観光やビジネスの拠点として、ぜひ足を運んでみてはいかがでしょうか！

さらに、2025年1月11日（土）にグランドオープンすることが決定しました!

宿泊のご予約や詳細情報については、以下までお問い合わせください

タイズヴェルデホテル

電話番号：0240-23-3945

震災を乗り越えた大熊町の新たなシンボルとして、タイズヴェルデホテルは皆さまを温かくお迎えいただけます。

ぜひご期待ください。

タイズヴェルデホテル 竣工式が開催されました！
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大熊町 タイズヴェルデホテル 富岡町 TURTLE CYCLE

タ ー ト ル  サ イ ク ル

2025年12月23日掲載2024年12月24日掲載
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主要製品

●銀めっき導電性繊維「AGposs」

独自技術でナイロンに銀をメッキ加工し、導電性・抗菌防臭性など高い機

能を持たせた素材

【用途】

・ウェアラブルセンサー　・静電気対策　・医療分野ほか

●ウェアラブルIoT製品シリーズ

・着用するだけでデータを取得できるデバイスと組み合わせ、体調管理や

安全管理をサポート

【用途】

・健康管理　・作業安全　・一元管理　・医療　・スポーツ

ミツフジ株式会社は1956年（昭和31年）、京都で西陣織の帯製造工場として創業しました。長年にわたり培ってきた京都の織物技

術を基盤に、2018年（平成30年）に福島県川俣町に福島工場を開設し、最先端のものづくりに挑戦し続けています。

三寺 歩社長のもと、京都の織物メーカーから技術転換を果たし、銀めっき導電性繊維をコア技術とするウェアラブルIoT企業へと

進化しました。高精度な生体情報技術を活かし、医療・労務管理・スポーツなど幅広い分野で社会課題の解決に取り組んでいます。

社員10名、パート・派遣スタッフ7名の少数精鋭チームが、品質と信頼を守るため日々努力を重ねています。寺井福島工場長は「指

示を待つだけの人はいない」という思いを大切にし、短い時間でも話し合いを重ねて現場を一つにしています。繁忙期は24時間体

制で協力し、従業員の努力に心から感謝しています。

些細なミスが製品の品質に直結するため、製造・検品には細心の注意を払い、不良品が出ないよう徹底しています。工場長の声掛

けが現場に安心感をもたらし、的確なマネジメントで働きやすい環境が保たれています。

従業員一人ひとりが誇りとやりがいを胸に、仲間と力を合わせて未来を織り続けています。常に向上心を持ち、一歩先を目指して仕

事に取り組んでいます。

「伝統と革新で未来を織る ― 福島工場の挑戦」
ミツフジ株式会社の紹介！
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川俣町 ミツフジ株式会社 福島工場

ミツフジ株式会社 福島工場（川俣西部工業団地内）
■住所：福島県伊達郡川俣町鶴沢雁ヶ作91
■HP:https://www.mitsufuji.co.jp/

双葉町中野地区復興産業拠点にて、衣料品のリメイク・オーダーメイド事業を行う、縫製工房「ひなた工房 福島双葉」“思い出の

再生と創出”を実現するための場所として、2023年にオープンしました。

ひなた工房福島双葉では、“おもいでつむぐ”をコンセプトに、双葉郡の中学校・高校約20校の思い出の制服をぬいぐるみに纏わ

せ、振り返るプロジェクトを立ち上げました。

本プロジェクトでは、双葉郡の中学校・高校の制服を卒業生や関係者の皆さまからご提供いただき、ぬいぐるみサイズ（約40cm）

にリメイク。2026年（令和8年）１月から約１年間、双葉町のダルマ市をはじめ、双葉郡内の各施設にて展示し、この地の思い出を

懐かしみ振り返るきっかけをつくります。

ぬい服になった制服は、１年間の展示ののちご提供者さまへお送りします。

詳細は、ホームページをご覧ください。募集対象の制服を保管されている方は、ぜひご協力をお願いします！

https://restitch.jp/blogs/news/futabanogakko

●コンセプトショップの店内は、ハギレを一切出
さないオリジナルシャツ「ふたばのかぜ」や日常
で使える天然素材を使用したオーダーシャツ、ハ
ギレを重ね合わせた「スラッシュキルト」で製作し
た小物たちなど、オリジナル製品であふれていま
す。また、オーダーメイド製品も承っています。生
地の色やファスナーなど、お客様が納得いくまで
選定します。

●「ひなた工房 福島双葉」を運営しているフレッ
クスジャパン株式会社主催の「ひなた短編文学
賞」は、「ひなた工房 双葉」の開業記念企画とし
て始まり、今年で３回目となりました。東日本大
震災・原発事故から復興する双葉町を象徴する
「生まれ変わる」というテーマのもと、全国各地
から数多くの素晴らしい作品をお寄せいただい
ています。

「おもいでのふたばのがっこう/制服リメイクギャラリー」プロジェクト

16
双葉町 ひなた工房 福島双葉
「ふたばのがっこう制服リメイクギャラリー」
プロジェクトのご紹介

ひなた工房福島双葉（ひなたこうぼうふくしまふたば）
■住所：福島県双葉郡双葉町中野舘ノ内35-1
■営業時間：10：00～17：00

■定休日：日曜・月曜
■電話番号：0240-33-4884
■HP：https://restitch.jp/

2025年11月18日掲載2025年11月19日掲載
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あさか野窯
■窯主：志賀喜宏
■住所：福島県郡山市中野一丁目12

■電話番号：024-973-6320
■営業時間：9：00～18：00

葛尾村 hope white ホープホワイト

開店祝いや誕生会のお祝いなどの贈り物に欠かせない花、胡蝶蘭。

葛尾村の「かつらお胡蝶蘭 合同会社」は、2011年の東日本大震災をきっかけにもともと葛尾村で畜産や農家を営んでいた3農家

の有志が集まって始まり、胡蝶蘭栽培としては本州最北端の生産者です。

白い胡蝶蘭の花言葉は「幸せが飛んでくる」「純粋な愛」。

贈り手の純粋な愛で、受け取る相手に幸せを運ぶ、贈り物にぴったりの花です。

大切な方への贈り物に、胡蝶蘭hope whiteを選んでみてはいかがでしょうか。

●胡蝶蘭hope whiteの詳細は以下よりご確認ください。

福島県葛尾(かつらお)村の最高級胡蝶蘭『hope white』

https://hopewhite.jp/

花びらが大きくて長持ちする最高級胡蝶蘭
hope white(ホープホワイト)
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あさか野窯さんは震災後移住を余儀なくされ、浪江町から郡山市を新天地と定めました。そして郡山に相応しい名前として「あさ

か野窯」と名付け、新しい土地で作陶を再開しました。

郡山市は屋根瓦の産地。この瓦用の土を用いて「やきもの」を作ることとし、試行錯誤を経てようやく商品化に至りました。ときに

郡山の風土のイメージを盛り込み、ときに新しいスタイルの器を提案するべく製作しています。

■写真は２種類

　ふたえ　すず鳴りカップ（4,400円）：振ると土鈴のような音がする楽しいカップ

　会津木綿巾着入ぐい呑「庄助ぐい呑」（3,850円）：縞柄のぐい呑と巾着袋のセット

浪江から郡山へ移り作陶再開
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私たち福島相双復興官民合同チームは、これまでに約6,000の事業者の方々、 

約2,800の農業者の方々を訪問・支援させて頂いておりますが、

そのなかで、復興やまちづくりに熱い想いを持つたくさんの方々のお話をうかがうことができました。

事業再開や開業に当たっては、多くの事業者がさまざまな悩みや苦労を抱えながらも、

「相双地域の復興のために」「愛する故郷に活気を取り戻すために」という想いのもと、着実に歩みを進めておられます。

その方々の取組みをほんの一例ではございますが、冊子としてとりまとめさせて頂きました。

この冊子以外にも、奮闘する多くの事業者を

ホームページやＳＮＳでご紹介しておりますので、こちらも併せてご覧ください。相双エリアのものづくり企業の受注力強化や販路拡大を目指し、相双エリアにゆかりがあり趣旨に賛同する15社※と福島相双復

興推進機構は、昨年8月より共同受注体の組成に取り組んできました。諸準備が整い、正式名称を「相双テクノネットワーク」とし

て、4月25日に発足式を実施しました。

発足宣言では、相双テクノネットワークでコーディネーターを務める有限会社協栄精機の佐藤様が「この相双の地に集う仲間が、

分野や企業の垣根を越えて協力することで地域に新たな流れを生み、未来へとつながる力強い一歩を踏み出します。初めは小さ

な一歩かもしれませんが、この一歩が地域の未来を大きく動かすと確信しています」と力強く宣言しました。

相双テクノネットワークは、参加各社の強みを生かし受注案件ごとに最適なチームを構成し、協力しながらお客さまのニーズに応え

ていくプロ集団です。

今後の展開にご期待いただくとともに、ご関心等お持ちの方は、お気軽に下記までお申し付けください。

「相双テクノネットワーク」発足式が行われました。
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相双テクノネットワーク

相双テクノネットワーク
■公式HP：https://sousou-tn.com/

※15社
㈱菊池製作所、㈲協栄精機、㈲コワタコーポレーション、㈱斎藤工機、㈲斉藤製作所、㈱栄製作所、㈱サンブライト、㈲昭陽製作所、
ハナブサ精密、㈲原町電機、ファスナー工業㈱、福島コンピューターシステム㈱、フジモールド工業㈱、
㈱プリント電子研究所、㈲ワインデング福島

2025年5月28日掲載
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2026年4月　福島相双復興官民合同チーム
（公益社団法人福島相双復興推進機構）


